METHODOLOGIE

DE LALIMENTAIRE

LES SECTEURS ECONOMIQUES

Pour cette étude, l'agriculture et 'agro-alimentaire sont divisés en 39 secteurs d’activité. Les impacts indirects et induits seront évalués
dans 341 secteurs d’activités (équipements, chimie, services, transports, ...) en dehors des 39 secteurs des filieres alimentaires déja ana-

lysés en impacts directs. (évitement de doubles comptes).
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Culture de céreéales, riz,
legumineuses, oléagineux

Culture de légumes
Culture de fruits

Culture en serre, en
pepiniere et floriculture

Culture d’autres plantes
(canne a sucre, épices,
aromatiques, etc.)

Elevage du bétail, y compris
parcs d’engraissement

Elevage de bovins laitiers
et production laitiere

Elevages porcins, ovins,
chevalin et aquaculture

Elevage de volailles et
production d’ceufs

Activités de péche,
chasse et piegeage

Activités de soutien
a l'agriculture

Fabrication d’aliments pour
animaux de compagnie

Fabrication d’aliments
pour animaux de ferme

Fabrication de farines
et de malt
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Mouture humide du mais

Transformation de soja et
autres graines, oléagineux

Raffinage et mélange
d’huiles et de graisses

Falorication de céréales
pour le petit déjeuner

Falrication de sucre,
cacao, chocolat et
produits de confiserie

Fabrication d’aliments
congelés

Fabrication de produits a
partir de fruits et légumes
(conserves, jus, soupes, etc.)

Fabrication de lait, de beurre
et de yaourts

Fabrication de fromage

Fabrication de produits
laitiers secs et concentrés

Fabrication de creme
glacée et de desserts
congelés

Abattage et fabrication
de produits a base
de viande (hors volailles)

. 27 Transformation des volailles
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Fabrication et
conditionnement de
produits a base de poissons
et fruits de mer

Fabrication de pain,
patisserie et produits
de boulangerie

Fabrication de biscuits,
biscottes, pates alimentaires

Fabrication d’aliments
a grignoter

Falorication de thée
et de café

Fabrication de sirops
aromatisés et concentrés

Falbrication
d’assaisonnements
et de vinaigrettes

Fabrication d’autres aliments

Fabrication d’eaux
minérales et de boissons
rafraichissantes non
alcoolisées

Fabrication de biere
Falbrication de vin

Falorication de boissons
alcooliques distillées
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